KOMPOSTERING

Matavfall P gjgdsel P jorda P en helt ren kaffebgnne
med gylden smak, som krones med 24 karats gull.

Su Casa Coffee Roasters AS

Ta konfakt med oss pd e-post info@sucasa.no

eller ring oss pé 465 43 739.

Postadresse: Fagerveien 41, 1454 Fagerstrand.

Besgk vdrt kaffebrenneri: Midiveien 181, 1458 Fjellstrand.

EN ALKYMIST ER KJENT FOR A
FORVANDLE MATERIE AV LAVERE
KVALITET TIL GULL




PROSESSEN = ’ PILOTGARDEN

Prosessen efter hgsting er 168 timer i fermenferings- | 2014 ble La Alsacia, pilotgdrden fil et
tank hvor [uftfuktigheten holdes konstant mellom prosjekt som skal Icere bgnder gkologisk drift

10 0g 12 %; carbonic maceration

(med samme bakieriekultur fra 2014 som
tilsettes i gérdens matavfall). Dette er en
fermenteringsteknikk som er kjent i vinlaging
for & fa fram fruktighet.

ved hjelp av egenprodusert naturlig gjgdsel. Bon-
den tar gérdens matavfall og tilsetter mikroorganismer/ en
bakferiekultur fra 2014 som starter en fermenteringsprosess
(bokashi) som forvandler matavfall/lavere materie til svoert
nceringsrik og ren gjgdsel, som regenerer jorda og
gir den evig liv!

BRENNING

Brenningen er Slow Roast som byen Slow City, som far
frem fruktighet, og den er brent for én mdned siden, for &
stabilisere og utvikle kaffen. Bgnnene ble frossef elleve
dager etter brenning, for @ stanse utviklingen.
Bannetypene Caturra (balanse) Typica (fin syrlighet)
Castillo (fylde) harmoniserer og komplementerer
hverandre i denne fortreffelige espresso/kaffe.



